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El objetivo principal de este trabajo es el diseño de la sección de extracción
de aceites esenciales, tomando como materia prima los restos de la cosecha
de la naranja en España.

introducción

Actualmente cada vez son más las personas que apuestan por consumir productos
naturales, sin aditivos y que sean respetuosos con el medioambiente. Los aceites
esenciales son mezclas complejas que pueden contener más de 300 compuestos volátiles
diferentes, generalmente de bajo peso molecular, destacando la familia de los terpenos. 

Como respuesta a esto, se propone diseñar la sección de obtención de aceites esenciales
mediante extracción por arrastre con vapor de agua. En la planta propuesta, se
emplearon 15 750 toneladas  anuales de residuos de naranja lo cual revaloriza este
residuo. Esta cantidad de biomasa permite la obtención de 15 840 L anuales de aceite
esencial a través del diseño propuesto que consta de tres secciones: pretratamiento de la
biomasa, extracción y separación. 

El análisis económico consistió en evaluar, por una parte, los
costes fijos de inversión y por otro, los costos de producción.
Los primero resultaron 14 498 780.3 euros mientras que los
segundos fueron 3 617 765.8 euros teniendo en consideración
los gastos de servicios y de los empleados necesarios para el
funcionamiento de la planta. 
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